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Stroese Dame is
verrassend lekker

In Barneveld en omstreken wonen en werken veel ondernemende mensen. In de
rubriek ‘Binnen Kijken’ gunt Barneveld Vandaag de lezer een kijkje achter de schermen
van een bijzonder bedrijf. Vandaag is dat bij biologische geitenboerderij en kaasmakerij

De Groote Stroe, gevestigd aan de Wolweg in Stroe.

JUDITH VAN DEN WILDENBERG

STROE - Het ligt wat verbor-
gen, daar net buiten de be-
bouwde kom van Stroe, maar
liethebbers weten de weg wel
te vinden voor de Stroese Da-
me, de speciale geitenkaas die
op deze boerderij wordt ge-
maakt. Magda Scholte en Har-
ry van Wenum vormen hier
samen de vierde generatie die
op deze plek boert. Na een
carriére in Amsterdam op het
gebied van milieu, besloten ze
de oude familieboerderij zelf
nieuw leven in te blazen. Har-
ry: “We zijn hier in 2001 be-
gonnen. Eerst hebben we een
plan opgesteld of het haalbaar
was, want we wilden niet in de
spiraal terecht komen. van
grondstofleverancier zijn. Dat
ben je als je bijvoorbeeld melk
~aaneert fabriek moet feveren.
Wij hebben gekozen voor een
biologische boerderij. Dat be-
tekent dat we meegaan met
de seizoenen. Onze geiten zijn
dan ook allemaal tegelijkertijd
drachtig, in de periode dat dat
ook past, bij het voorjaar. Dat
houdt weer in dat er op ande-
re tijden minder melk be-

schikbaar is, daar moet je je

dan op aanpassen. Onze gei-

ten (85) en bokken {4) grazen
buiten in de weide, die zonder
kunstmest ook prima groeit.
Grazen hoort bij de natuurlij-
ke staat van de geiten. Omdat
ze buiten lopen en vers gras
met allerlei kruiden eten,
smaakt de melk en ook de
kaas anders dan van ‘fabrieks-
geitenmelk’. Wij houden het
hele proces in eigen hand: de
geitenhouderij, de kaasmake—

1ij en de verkoop.
De kaas, die onder de naam
‘Stroese Dame’- wordt ver-
kocht, doet op dit moment
mee aan een speciale wed-
strijd. Magda: “We doen mee
aan Smaakvol 2009, een wed-
strijd voor bedrijven die met
mooi eten innovatief bezig
zijn en een verhaal hebben. Er

zijn drie rondes geweest en nu
staan we met zes bedrijven in

de Taatste ronde, de finale.
Heel spannend, deze week
gaat Jonnie Boer, de chef-kok
van De Librije in Zwolle, met
zijn ploeg onze kaas gebrui-
ken voor hun gerechten. We
zijn super benieuwd, maar we

“weten dat onze kaas heel spe-

ciaal is, verrassend. lekker

zelfs. Fr ziin wel meer geiten-
boeren in Nederland, onge-
veer zestig, maar er zijn er
maar een stuk of zes die net als
wij kiezen  veor biologisch
boeren en ambachtelijk kaas
maken. We merken ook altijd

als mensen onze kaas proe- -
ven, dan zijn ze verbaasd, het’

is zo anders dan kaas in de su-
permarkt.” De diverse soorten
kazen (jong, belegen, oud,

- met kruiden en een witte kaas

die gebruikt kan worden als
feta), geitenmelk en zelfs gei-
tenvlees zijn te koop op be-
stelling via de boerderij, op de
biologische markt op vrijdag
in Utrecht en via diverse boe-
renwinkels. Ook levert De
Groote Stroe aan diverse ho-
tels in de omigeving. Magda:
“Wij hebben een echt streek-
product dat uniek is met de
smaak van Stroe. Daar timme-

1Ten we mee aan de weg en zo
langzaam maar zeker hebben
we een grote vaste klanten-
kring opgebous
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Na oen carriere | het iliew, besloten Magda Schelte en Harry van We de oud i leven in te blazen. FoTo's:)0DITH VAN DEN WILDENBERG

De kaas, de 'Stroese Dame', wordt gecoa dr Mag Scholten.

alleen voor intern/eigen gebruik 6682 04085 042 01 00



